-Winter 2026 SpezialSpezialititen-

-ANTIPASTI-

DITHMARSCHER: GEBRATENE ENTENLEBER STREIFEN € 16,90
auf Salat Selezione mit geréstete Gemiise Zwiebel & Léwenzahn Honig

BLACK ANGUS: RINDER CARPACCIO CON FUNGHI PORCINI € 18,90
mit Steinpilzen,Parmesan Kése und Balsamico Vinaegrette

VEGETARISMUS: ANTIPASTI TOSCANO DI VERDURE € 16,90
Dursch den garten | Mediterane Gemiise gegrilltes und eingelegtes

-ZUPPE & PRIMI PIATTI-

NORCIA-ASSISI: LINSENSUPPE MIT SALSICCIA & TARUFO € 9,90
Crostini & Scarett Kress

EMPFELUNG: TRIS DI PASTA,, FATTA IN CASA “ € 18,90
Dreierlei Pasta mit Delkatensauce

HAUSREZEPT & MANUFAKTOR: PAPPARDELLE CAMPAGNOLA € 16,90
mit Salsiccia Nostrana & Steinpilzen | Sugo Pikkants

-SECONDI DI PESCE-

MEER & WALDER: DORADE & LOUPFILET AUF DER HAUT GEBRATEN € 28,90
mit Sautierte Steinpilzen | Salzkartoffeln | Sauce Hollandaiase

ISLANDISCHE-LACHS: FILET IN SESAM-KRUSTE € 26,90
auf Pikkants Tomatensauce | Saisongemiise & Kartoffelpiiree

KANADISCHER: HALBER HUMMER “BORDIGHERA ART” € 36,90
mit Jacobsmuschel, Blackteiger Garnelen & Zuchinis
pochiertes in Sugo Pikkants

-SECONDI DI CARNE-

DITHMARSCHER: ENTENBATEN € 32,90
mit eigene Sauce, Rot-und Griin kohl & Kartoffelkl6Bchen

MECKLENBURGISCHES BI0-KALB: VENEZIANISCHE LEBER € 24,90
mit Zwiebel Buttersalbeisauce | Saisongemiise & Kartoffelpiiree

PETER S’ FARM: KALBSFILET-MEDAILLONS € 32,90
Sautierte Steinpilzen | Saisongemiise & Rosmarinkartoffel



