-Friihlings 2025 Spezialititen-

-ANTIPASTI-

DUETT: GEBACKENE BABY TINTENFISCH & GARNELEN
auf Hgm-Mayonese Spiegel | Salat Bouquet

BEELITZER: WEISSER SPARGEL
mit Parmesankase gratinierte & Parma Schinken | Sauce Hollandaise

VEGETARISMUS: ANTIPASTI TOSCANO DI VERDURE
Frihlingsgeflihle | Mediterane Gemiise gegrilltes und eingelegtes

-ZUPPE & PRIMI PIATTI-

BEELITZER: SPAGELCREMESUPPE MIT MASCARPONE
Crostini & Kress

EMPFELUNG: TRIS DI PASTA,, FATTA IN CASA “
Dreierlei Pasta mit Delkatensauce

HAUSREZEPT | MANUFAKTOR: PAPPARDELLE ALLA CAMPAGNOLA CON SALSICCIA
Breiter Bandnudel mit Gebratenen it.wirstchen & Spargel | Sugo Pikkant

-SECONDI DI PESCE-

HAVEL & BEELITZER ZANDERFILET AUF DER HAUT GEBRATEN
mit WeRer Spargel | Salzkartoffeln | Sauce Hollandaiase

ISLANDISCHE-LACHS: FILET IN SESAM-KRUSTE
auf Pikkants Tomatensauce | Saisongemiise & Kartoffelpiree

MITTELMlI'EER: BrRANzINO “ Loup DE MEER FILET “ im Ofen Gebacken
Oliven Ol, Tomaten & Garten Kréuter | Salzkartoffeln & Saisongemiise
-SECONDI DI CARNE-

EMPFEHLUNG | BLACK & WHITE: RINDER & KALBSBRATEN FRISCH AUS DEN OFEN
Mit zweierlei Sauce aus Rot und Weillwein| Triiffel Kartoffelpliree

BLACK ANGUS: RINDER FILET MEDAILLONS
mit Amaronewein & Pecorinosauce | Saisongemiise & Rosmarinkartoffel

SIMMENTALER $ BEELITZER: KALBSSCHNITZEL PANIERT MAILANDER ART
Weiler Spargel | Salzkartoffeln | Sauce Hollandaise

€16,90

€22,90

€14,90

€ 8,90

€16,90

€18,90

€34,90

€29,90

€28,90

€26,90

€32,90

€32,90



